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entrées froides
Cold Starters

Tomate Mozzarella à la sauce Pesto

Carpaccio de saumon, avocat, oignon rouge et câpres

Carpaccio de bœuf à la crème de roquette 

Salade exotique à l’avocat, mangue, crevettes et ananas

entrées chaudes

Rollitos au poulet

Briouates à la viande hachée

Briouates fruits de mer

Briouates au fromage

Briouates végétariennes

99 Dh

120 Dh

120 Dh

120 Dh

110 Dh

120 Dh

110 Dh

120 Dh

100 Dh

100 Dh

Goujonnettes de poulet

Tomato and Mozzarella with Pesto Sauce

Beef Carpaccio with Arugula Cream

Salmon Carpaccio with Avocado, Red Onion and Capers

Exotic Salad with Avocado, Mango, Shrimps and Pineapple

Salade à la chair de crabe, avocat, tomate et citron vert
Crab Meat Salad with Avocado, Tomato and Lime

120 Dh

Cheese Briouate 4 pcs

Vegetarian Briouates 4pcs

Minced Meat Briouates 4pcs

Seafood Briouates 4 pcs

Chicken Strips 5 pcs

Chicken Rollitos

Rollitos aux crevettes 
Shrimp Rollitos

130 Dh

 soupes
Soups

Hot Straters

Soupe aux légumes 70 Dh

Vegetable Soup
Soupe de volaille 70 Dh

Poultry Soup

Soupe de poisson 80 Dh

Fish Soup



pâtes & risottos
PAsta & Risotto
Penne à l’arrabiatta

Penne à la crème de courgettes et Gambas

Spaghetti à la Bolognaise

Linguini aux fruits de mer

plats

Filet de bœuf 200 gr, sauce au poivre

Filet de Saint pierre à la plancha, beurre blanc à l’aneth

Pavé de saumon à la sauce vierge

Suprême de volaille à la sauce aux champignons

Filet de loup en papillote aux saveurs des épices du jardin

90 Dh

110 Dh

120 Dh

120 Dh

180 Dh

210 Dh

180 Dh

200 Dh

130 Dh

170 Dh

Côtes d’agneau grillées, sauce moutarde

Penne Arrabiata

Spaghetti Bolognese

Penne with Zucchini Cream and Prawns

Seafood Linguini

Risotto à la crème de betterave
Beetroot Cream Risotto

170 Dh

Poultry Supreme with Mushroom Sauce

Sea Bass Fillet in Foil with Garden Herb Flavors

Grilled John Dory Fillet with Dill &  butter

Salmon Fillet with french Sauce

Grilled Lamb Chops, Mustard Cream Sauce

Beef filet 200 gr, pepper sauce

MAin Courses

Risotto aux gambas et bisque épicée
Prawn Risotto with Spicy Bisque

210 Dh



desserts 

Tiramisu Classique
Classic Tiramisu

Crème tropicale
Tropical Delight Cream

Fondant au chocolat et sa boule de glace à la vanille
Chocolate Fondant with a Scoop of Vanilla Ice Cream

Panna cotta à la framboise
Raspberry Panna Cotta

Assiette de fruits découpés
Assorted Fresh Fruit Platter

70 Dh

80 Dh

95 Dh

80 Dh

70 Dh

Mi-cuit à la pistache et boule de glace auNougat
Pistachio Lava Cake served with Nougat Ice Cream

110 Dh

Bon appétit



Clin d’œil sur la cuisine m   rocaine 

Nos entrées
Assortiment de fines salades marocaines:

Selection of Traditional Moroccan Salads

Nos tagines

Tanjia marrakchia
Marrakchi Tanjia

Chaque vendredi : couscous day
Couscous Day – Every Friday

60 DH

75 DH 95 DH

Poulet
Chicken

120 DH

100 DH80 DH

Pastilla au poulet
Chicken pastilla 

 

Pastilla aux fruits de mer
Seafood Pastilla 

Tagine de bœuf aux pruneaux et abricots
Beef Tagine with Prunes and Apricots 

Tagine au poulet citron confit
Chicken Tagine with Lemon

 

Tagine de poisson 
Fish Tagine

110 DH

120 DH

120 DH

Boeuf
Beef

douceurs marocaines
Jawhara aux amandes et fleurs d’oranger

Jawhara with Almonds and Orange Blossom
80 Dh

Crème brûlée
Crème brûlée 

80 Dh

Orange à la cannelle
Cinnamon-Spiced Orange

-60 Dh





Bon appétit 


